SALAT & SUPPE

ZIEGENKASESALAT

Gratinierter Ziegenkase mit Salat
2,5,8,14,18,19,21,24

CAESAR SALAD
Romersalat mit Hihnchen,
Parmesan, Cro(itons #>8141819.21

ZWIEBELSUPPE 1234581415
FISCHSUPPE «MARSEILLE»

1,5,8,15,18,19,21,23
HUMMERSUPPE 1581825
VORSPEISEN

LACHSTATAR
Norwegischer Lachs, Kapern,
Vinaigrette 1,2,14,15,20,21

AUSTERN «FINE DE CLAIRE»
10 Stck.

TATAR VOM RIND (100g)
Kapern, Anchovis, Gewurzgurke,
Schalotten, Bio-Eigelb >#1>%24

GAMBAS AL AJILLO
5 Riesengarnelen, geschmorte
Baby-Tomaten, Chili-Krauter-

Knoblauchbutter 58182329

ROSA CREVETTEN
ungeschalt, blanchiert mit
Rouille, Cocktailsauce =123

6 BURGUNDERSCHNECKEN
Petersilien-Knoblauchbutter 82>%°

RISOTTO
mit Artischocken und
Weilweinsauce *%>781813

Alle Preise in Euro inkl. MwsSt.

10 Stuck

9,80

12,90

7,00
90

12,50

12,50

30,00

12,90

10,90

12,50

11,90

13,90

Lunchbarte

SPEISEN

PASTA
mit Rinderfiletstreifen 1~#113.22.23

Pasta mit Edelfischen

in WGiBWEinSauce 8,15,18,19,20,21,23,25,29

ELSASSER FLAMMKUCHEN
rote Zwiebeln, Speck, Creme

Taglich von 12:00 bis 16:30 Uhr

18,50

18,50

10,00

fraiche, Schnittlauch, Petersilie #81>182

FLAMMKUCHEN VEGETARISCH
Creme fraiche, Gemuse,
rote Zwiebeln, Rucola #81>182°

FLAMMKUCHEN
ZIEGENKASE & TRAUBEN

Creme fraiche, roten Zwiebeln und

Schinken 2-818:19,28,29

CHOUCROUTE GARNIE
Schweinebauch, Sauerkraut,
Kartoffelpuree >81819208

COQAU VIN

Hahnchen in Burgundersauce
5,8,18,19,20

PASTA OCHSENBACKENRAGOUT

1,5,8,18,19

PASTA GEGRILLTER OCTOPUS

8,18,21,29,31

STEAKS & FISH

RUMPSTEAK (200 g.)
mit Krauterbutter 85172

GEGRILLTE GARNELEN 7 Stck
mit Aioli. 58182329

LACHSFILET (160 g.)
mit Beurre Blanc 1821252931

LAMMCHOPS (250 g.)
mit Krauterbutter *~%151

¥%» HUMMER (250 g.)
mit Rouille 581819.23.29,31

FRUIT DE MER PLATEAU
Austern «Fine de Claire» 6 Stuck ,
rosa Crevetten 6 Stiick 3221232523

10,00

13,90

16,90

18,50

18,50

18,50

20,00

12,00

18,00

25,00

25,00

19,00

MAISPOULARDENBRUST (200g.) 16,50

“" Iz
'mﬂ(,‘d

GANYMED

BEILAGEN

+ 7,50
+ 9,50
+ 7,50
+ 10,50
+ 5,50

Grillgemuse

Caesar Salat
Rosmarinkartoffeln
Wildkrautersalat
Pommes Pont Neuf
+ 6,00 Beilagensalat

+ 7,50 Kartoffelgratin
+14,50 Truffel Pommes mit
Parmesan & Truffel

GATEAU

CREME BRULEE 9,80
mit Bourbonvanille, am Tisch
karamellisiert &%

MOUSE AU CHOCOLATE
braunes Schokoladenmousse mit
Kardamom-Minz-Beeren 31>%

DESSERTS

FRUIT SORBET VEGAN

3 Sorbetsorten: Zitronen-,
Heidelbeer- und Himbeersorbet
mit Frichten der Saison 1°~%°

13,50

10,50

BROWNIE EIS GANYMED
Chocolate und Vanilla Caramel
Brownie Eiscreme, Brownie-Stlickchen, Cho-
colate Sauce, Schlagsahne und
Haselnusskrokant 13#>683

10,50

KUCHEN / TARTE ab 5,90

KASETELLER

14,50





