










VEGETARIEN

Potato gnocchi with sun-dried tomatoes and arugula in red pepper foam
Kartoffelgnocchis mit getrockneten Tomaten und Rucola an Paprikaschaum 

Risotto “Cereals style” with pear and Roquefort
Kernrisotto mit Birne und Roquefort

DESSERT

Crème brûlée with Bourbon vanilla 
Crème brulée à la vanille Bourbon

      Crêpes Suzette with Grand Marnier, Bourbon vanilla ice cream prepared   11,50 €
      and flamed at the table for two persons (Price for 1 Person)
      Crêpe Suzette mit Grand Marnier am Tisch flambiert, mit Bourbon Vanille Eis
      ab 2 Personen - Preis für eine Person

SPÉCIALITÉS FRANÇAISES EN VITRINE

Selection of mixed Cheese
Auswahl erlesener französischer Käsesorten

Selection of mixed cheese and ham, goose rillettes
Französischer Käse,  Schinken, , Rillette von der Gans

14,50 €

17,50 €

8,50 € 

 

11,90€

14,50 €

  



ZUR GESCHICHTE DES HAUSES

Das Eckhaus am Schiffbauerdamm, erbaut in den 80er Jahren des 19. Jahrhunderts, beherbergte 

seither viele verschiedene Lokalitäten. Bis 1919 war das ansässige Lokal ein beliebter Treffpunkt 

der hier tätigen Schiffbauer (daher die Adresse „Schiffbauer-Damm“). In den Folgejahren 

wurden die hier am Spreeufer ansässigen Schiffswerften von Wohn- und Geschäftsbauten 

verdrängt. Die ehemaligen Gasträume wurden hierbei Sitz des „Genfer Verbandes Schweizer 

Kaufleute“ und einer Bankfiliale.

Im Jahre 1931 etablierte ein neuer Besitzer ein Restaurant der gehobenen Klasse „zur lustvollen 

Befriedigung des Verlangens nach Speis und Trank“. 

Nach dem 2. Weltkrieg wurde das Gebäude vom Architekten Hermann Henselmann (dem 

Erbauer der Stalinallee) aufwändig restauriert. Zu DDR-Zeiten war das Ganymed ein Restau-

rant der „Eliten“, in dem das politische Establishment der DDR sowie Mitarbeiter der alliierten 

Streitkräfte einkehrten, aber auch bekannte Künstler wie Brecht, Weill oder Weigel. Der 

Normalbürger der DDR musste für einen Besuch monatelange Wartefristen in Kauf nehmen 

oder über entsprechende Beziehungen und Devisen verfügen.

Nach dem Mauerfall 1989 wurde das Restaurant geschlossen und erst 1996 nach umfassenden 

Sanierungsmaßnahmen wieder eröffnet. Von der einst prunkvollen und im Krieg zerstörten 

Stuckfassade ist heute nur noch im hinteren Raum ein Mosaik mit der 

Abbildung der Borussia zu sehen.

Heute erinnert das Restaurant mit seinen historischen Stuckelementen an die Belle Epoque und 

dient, wie in französischen Brasserien üblich, als Treffpunkt  von Geschäftsleuten, Politikern, 

Schauspielern und den hier ansässigen Anwohnern. 



EIN STÜCK FRANKREICH IN BERLIN

Haute cuisine und Brasserie – echtes Paris-Gefühl an der Spree erleben

Die Brasserie „Ganymed“ am Schiffbauerdamm zählt zu den traditionsreichsten Restaurants 

der Hauptstadt. Bereits 1931 eröffnete die Botschaft der französischen Lebensphilosophie unter 

ihrem heutigen Namen am Schiffbauerdamm 5 in Berlin Mitte. 

Ganymedes war im Mittelalter ein Hofbediensteter, der für die Versorgung mit Getränken – vor 

allem mit Wein – zuständig war, seit karolingischer Zeit auch für die Verwaltung der königli-

chen Weingärten. 

Wir wollen unsere Gäste natürlich nicht nur mit Getränken sondern auch mit Speisen versor-

gen. Dabei bieten wir verstärkt auch saisonale und regionale Spezialitäten an, um unsere 

bodenständige französische Küche mit frischen Angeboten zu bereichern. 

Bei den Zutaten verlassen wir die klassischen Wege und setzen mehr auf „Nachhaltigkeit“, 

indem die Küche Zutaten aus der Region Berlin-Brandenburg, wie  z.Bsp. Biosauerkraut aus 

dem Spreewald für unser Choucroute einsetzt, die natürlich französisch zubereitet werden. 

Neben klassischer, gehobener französischer Küche haben Sie auch die Möglichkeit, bei uns 

einfache Gerichte im Brasserie-Stil zu genießen. Spezialitäten des Hauses sind neben unseren 

„Krustentieren“, die flambierte Barbarie-Entenbrust mit Saubohnen, Portweinschalotten und 

Kartoffelpralinen.

Wir wünschen Ihnen in unserem Restaurant mit unseren Ganymeden und dem von gebürtigen 

Franzosen dominierten Service  einen schönen Abend.

Für Rückfragen wenden Sie sich bitte an unseren Restaurantleiter, Herrn Patrick Willems.


